
KARRYSILD MED SMILENDE ÆG 125DKK

Curry herring with soft boiled egg

CHRISTIANSØPIGENS SILD MED PEBERROD 125DKK

“Christiansøpigens” herring with horseradish

STEGT SILD I LAGE 125DKK

Fried herring in brine

GRAVAD LAKS MED RÆVESAUCE 175DKK

Gravad salmon with dill sauce

RØGET LAKS MED LUN RØRÆG 195DKK

Smoked salmon with scrambled eggs

FISKEFILET MED CITRON OG REMOULADE 175DKK

Fish filet with lemon and remoulade

RIBBENSTEG MED SURT OG RØDKÅL 165DKK

Pork roast with pickles and red cabbage

ANDE CONFIT MED ÆBLER OG SVESKER 195DKK

Duck confit with apples and prunes

MEDISTER MED STUVET GRØNKÅL 

OG HJEMMERØRT SENNEP 165DKK

Pork sausage with creamy green kale and homemade mustard

STILTON & BRILLAT-SAVARIN 

MED SVESKER I ARMAGNAC OG PORTVIN 145DKK

Stilton & Brillat-Savarin with prunes in armagnac and port wine

RISALAMANDE MED KIRSEBÆRSAUCE 155DKK

Risalamande with cherry sauce

EN BID AF DET HELE 695DKK

A small bite of everything

CRÈME CARAMEL, CHANTILLY CREME & APPELSIN 145DKK

Crème caramel, Chantilly cream & orange 

CHOKOLADE MARQUISE, KAFFE & 

HVID CHOKOLADE 195DKK

Chocolate marquise, coffee & white chocolate 

in case of allergies please consult with your waiter I tilfælde af allergier, henvend dem venligst til din tjener

FROKOST / LUNCH ØSTERS / OYSTERS

DESSERTER / DESSERTS

KLASSIKERE / CLASSICS

GILLARDEAU ØSTERS, VINAIGRETTE & CITRON (PR STK) 55 DKK 

Gillardeau oyster, vinaigrette & lemon (per piece) 

GRILLET GILLARDEAU ØSTERS, 

MUSLINGEEMULSION & CAVIAR (PR STK) 85 DKK 

Grilled Gillardeau oyster, mussel emulsion & caviar (per piece) 

5J CINCO JOTAS, IBERICO SKINKE 195DKK 

5J Cinco Jotas, iberico ham 

SVAMPETOAST, SKALLOTTELØG & SURDEJSBRØD 245DKK

Mushroom toast, shallots & sourdough bread 

PATÉ EN CROÛTE, SENNEP & CORNICHONS 185DKK

Paté en Croüte, mustard & cornichons

“DELFINEN” INDBAGT PIGHVAR, DANSK SORT HUMMER, 

SPINAT & HUMMERBISQUE 395DKK 

”The Dolfin” Turbot in puff pastry, 

danish black lobster, spinach & lobster bisque

PEBERBØF MED KARTOFFELPURE & PEBERSAUCE 395DKK

Pepper steak with potato purée & pepper sauce  


